Mittagemenit

QUom 10. - 14. August 2026
Montag

Champignoncremesuppe

Gebratener Fleischkise mit Zwiebeln in Bratenjus mit
gedimpften Blumenkohlrdschen in Sahnesof3e und gebratenen
Schupfnudeln (,.,8)

Rote Griitze mit Sahneq)

Dienstag
Klare Gemiisesuppe mit Einlage
Gebratenes Rotbarschfilet mit Remouladensof3e, Kartoffelsalat

und Salat vom Buffet
Kleiner Obstteller

Mittwoch

Blumenkohlcremesuppe

Hihnchen Cordon-bleu in Bratenjus mit Pommes-frites und
Salat vom Buffet(,s,s)

Puddingq)

Donnerstag

Klare Gemiisesuppe mit Einlage

Gekochte Rinderbrust in Meerrettichso3e mit Preiselbeeren,
Bouillionkartoffeln und Salat vom Buffet

Pfirsichjoghurt

Freitag

Friihlingszwiebelcremesuppe

Kisebuletten (Hackfleisch mit Kidsewiirfel) in Bratenjus mit
Kohlrabigemiise in Sahnesof3e und Kroketten

Melone mit Joghurtsof3e

(M mit Farbstoff,  mit Geschmacksverstirker, 3 mit Konservierungsstoff, () gewachst, )
mit SiiBungsmittel, ) mit Antioxidationsmittel, () geschwefelt, ® mit Phosphat, ©) mit
Nitritpokelsalz, 1) geschwirzt

Die kennzeichnungspflichtigen Allergene kénnen Sie auf der Speisekarte beim Service-
Personal einsehen.



